----

* LEVESEI{ SUPPEN - SBRPS& :
Francia ggymaleves szezammagos grissinivel (1)

v’\

Fr nzg% he ZW|ebeIsuppe
ench nlen soup

~ Kalte Waldfruch’rcremesuppe
o _Cold fores’r fruit cream soup
NS FaIUsi méjg‘ombéc Ieves(] 3,6,9)

 Landliche Leberknédelsuppe
Rurol ||ver dumplings soup

-vl‘._._.".-"-Tyt'tht'J'sIeves gaqugon(l 9)
~__HUhnersuppe reichhaltig
A Ch|ckeh broth richly

o g _G_u]yc’:sleves(?)
- Gulaschsuppe nach ,Ungarische” Art
- Goulash soup a’ la ,Hungarian” Art

~ Pontyhaldszlé(4)
~ Karpfen Flschsuppe
'"'_Cefp Fishsoup -
Harcsahalaszle(4)
- Wels Fischsuppe
ﬁc’rfsh fsh soup.

Hldeg erdel gyumolcskremleves iejszmhabbql(7)

2.990.-

3.490.-

-




 Csontos Rib- Eye SR as I RS 1 350gr 7.900.
' _'-A bordacsonttdl és @ rajta Ievo vekony zswre’reg’rol kOldndsen zamatos és By i
kedve]’r steak- foj’ro

bR o | 250gr 6.900.-
; --h_-Cson’r neIkUﬁ valtozat, minimdlisan kisebb izvildggal '

Tonhal sieak Kell hozzd kommente Finom. ~ 200-300gr 4.790.-
%) Tunfischsteak
- Tuna steak

~ Lazac steak(4) | = 20007 4gvo- .
Lachs Steak : _ : 3
“'I..S_qlmo_n steak

 Cépa steak(4) 300-400gr 4.790.-
e Steok Tl : | |
~Shark Steak




ariqs(7)
tﬁfeffersduce

e & LAVAHOVON SOULT S2ZARNYASOH- GEGRILLTES GEFLUGEL- GRILLED POULTRY # memme=

: “_."..f’"'_"'l‘.évqkévén siilt csirkemell filé &szibarackkal 3.290.-

- HOhnerbrust auf lavastein gebraten mit Pfi rsich : :
C-__hickenbreos_’r on lavastone roasted with peach e

_ Grillezett fiszeres kacsamell filé vérésboros meggyszésszal -~ 4.190.-

Gegrlll’res wurziges Entenbrustfilet mit Rotweinsauce
Grllled splced duck breast fillet with red wine sauce

_ Rose kacsamell hcm técsnival, grillezett camamberttel, borsépirével (1, 3 7) 5 ]90 -

-* z “"Rose gebratenes Enfenbrustfi IIe’r mit gegrilltes Camambert und Erbsenbrel und
_Kartoffelleibthen - :

ﬁ.ose duck breos’r WITh grllled comomber’r peas puree with home roundel




ttharcsafilé kapros, tejfolos hagymas, t0ros on’re’r’rel (1,3.4)
ebé‘g ene Welsfi IIeT Knoblouch Quork Rahm, Dlllsosse

Fogas filé rantva (1 34) it 4590..
f-_—-Gebcnckene Enderfilletis s : s
‘ _Breoded plke perch : ' '

Fogas ﬁle ros’ron, fuszervajjal (4,7) 4.590.-
- Zanderfilet vom rost, mit Kr&uterbutter
< Lander fillet from rost, with herb butter

' Harcsapaprikds torés csuszaval (1,4,7) | 4.990.-
~__Welsgulasch mit Topfen Fleckerin
~ Catfish stew with curdy pasta

~ Tonhal steak 200-300gr 4.880.-
~ Tunfischsteak
~_Tuna steak

" Lazac steak(4) 200gr 4.990.-

== Lachs Steak.
~+ Salmon steak
Ty .-?Cépq'Steqk(zt) 300-400gr  4.790.-

‘:"f?‘-?__.f _ *'.'fy_Ho| Steak - $Eim
&hork STeGk A




SSEN su:m
( 3 7)

"aHuhri'_'_rbrusT mit Dill-Schafsk&sesosse und Bacon gefull’r
- - nbrecs’r fi led with dill, sheep cottage cheese and bacon

Al Gefuﬂ’re Putenbrustfi let nach ,,Wnnne’rou Art, mitWurst, folled mit Kase
SR ;‘fi_ S’ruffed ’rurkeybreost a'la ,,Wlnne’rou ArT with sausage and pulled with cheese

e 'Konﬁialt Iib'ac':omb borere pin_tvo;porol’r. lilakaposztaval és 6.290.-
-~ petrezselymes burgonydaval ‘

KonfitierteGanzekeule gerdstet, mit gedinstete rotkraut und Petresilienkartoffeln

Goose leg with steamed purple vabbage and parsley potatoes

- Cigénypecsenye 3,990, 088
- Zigeunerbraténs: _‘ | A
Gipsy-style pork steak o

~ CordonBleu (1,3.7) 3.990.-

Bk, '_.Bakonyi sz(zérmék piritott libamdjjal (7) | 6.390.-

~Schweinmedalions mit pilzrahmsouBe und mit gerésteter Génseleber
Pork medollions wiTh mushroom cream sauce and roasted goose liver

: ..,,Feher L6” serpenyds 5.290.-
“(szUzpecsenye,barnamartds,gomba,szalonna,steakburgonya) '
s Weisses Pferd” Pfanne (Schweinemedallion, Braunesosse, Pilz, Mais S’reokkor’roffel)
- s White Horse casselore (roast, brown-sauce, mushroom, maize, steak potato)

~ ,Fehérlo” tdl 2 személyre (1,3,7) i 12:990.-
' (Cordon Bleu, ogonypecsenye rdntott gomba,rantott sajt,rizs,hasdbburgonya, zold i
koret) 5
i g.Welsses Pferd” Flelsch’reller fUr Zwei Personen (Cordon Blau, Zlgeunerbro’ren gebro—
. tene Pilz, gebratene Kase, Reis, Pommes Frites, GemUse beilage)
., White Horse" disch for two persons (Cordon Blau, Gipsy-style pork steak, breode,d
; i‘-i»—mushroom breoded cheese rice, ﬁ'led potatoes, vegetables ;




rKalbshaxen mit Pommes und sos Tarfar
po’re’ro chips and tartar sauce

[ _z"s:eﬁ'i'legomboccal (1.7)
mit Semelknddeln

o

W‘ — 4 TESTAN - THIO - PASTE ¢ e

FEFE Turos csusza plrl’ro’r’r squonnqkocqukal (v3.7) 3.190.- =

,A Topfen Fleckerln T TN

e Curdy paster. - b
Bologncu spagetti (1,3) _ 3.990.- ‘
* Spagetti Bolognese

.Bologner Spoghe’rh

Saj’ros tejfolos spagetti (1,3,7) : . 2.990.- o
~ Spagetti mit Kase - saure Sahne
Spgghe’rh Cheese Sour cream , = e ‘_;f

R HUSMENTES ETELEINH - VEGETARISCHE SPEISEN - VEGETABLE ‘:"BGBS B m—

anioﬁ gombafejek (1,3,7) 2 690.-
- Gebackene Pilzképfe - : A

: Mushrooms in breaderumbs L
“Réntott karfial (1,3,7) T SEen
Gebackene Blumenkohl N R
Couhﬂ ower in brec:d Crumb RO = y e s R

'.1 a-’




i .Tohnc:’ro seIGf
=5 "Tomo’ro sclc}d

Gemlsch’rer SoI@’r (Gurke Tomo’re Kreu’r)
TeaR Mlxed salad (c_:_ucumber, tomato, cabbage)

,_.._'Idenysalcu‘a 4 1.990.5
(iégsalata, paradicsom, uborka, paprika, llahagyma) - :

- Saisonsalat (Salat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln)

P _Sees_onol leftuce (Leftuce, fomato, cucumber, pepper, onion)

il

= Gorog salata (7) : - 2-490--
(Jegselo’ro uborka, paradicsom, lilahagyma, olivabogyo, feta saijt) ; z

~ Griechischer Salat (Eisbergsalat, Gurke, Tomate, rote Zwiebel, Oliven, Fe’ro*—Kose) Ly

Greek salad (|ceberg Ie’r’ruce cucumber, tomato, red onion, olives, feta cheese) ).




* DESSZERTEH - DESSERTS # === &

B & tenyepuré . M) AR S
~ Kastanienpuree | N
Chesnu’r WITh s|<|mm|ngs

' ':,;Férré-belgqcsokis alom gyﬁmélcsfagylalttal (1,3.7) N A he |
4 ‘Helﬁer belg|scher Schokoloden’rroum mit Fruchteis i S




2 Sosburgonya
- Salzkartoffeln |
Sol’r po’rc’roes i3

# Kor’roffeln ml‘r F’e’rersm
: Po’ro’roes WITh porsley

Krumphpurer (7)
Kor’roffelbrel
-Bo’ro’ro puree

Parol’r zoldsegkoret
- Gemuse Beillage
Vege’rables |

Jazmln rzs
Reis
: -'_'Rlce




?CSOkOIéI'd.és (1 ,3,7) by /- - B ¢ A
s mitSchoko- & - | R
- filled with Chocolate Cream ' o

Allergiat vagy intoleranciat okozé anyagok és termékek

_ f 1 Glutént ’ror’rc:lmozo gobonofelek (azaz buza, rozs, arpa, zab, ténkdlybuza, komu’r
g . illetve hibridizdlt fajtdi) és beldlUk készUlt termékek.

"~ 2.RAkfélék és beldliuk készilt termékek.
o 3.,,T010ls és a beldle készUlt termékek. oy
v 4. Hal és a beldle készOlt termékek. :

4 g 5 Foldlmogyoro és a beldle készilt termékek.
b Szo;qbab €s d belble készUlt termékek. _
7. Tej és az abbdl készUlt ’rermekek(beleer’rve a Iok‘roz’r) . ot W
8 Dlofelek\ 0zaz mondulq mogyoro dio, kesudio, pekcmd|o brozﬂdlo» p|sz’roc|o




,_I.gsqpoli Pllsner Urquell 0. 5I

.ﬂg@iﬁéﬁgn 03310 -

Pi nei“dUrqueII 0.3310

""'#'Florls kriek (csapolt Belga meggysor) 0.25]

iaHB Buz"dsc'ir 03310 #.%
- White Horse kezmuves buzasor 0 51 U
Dreher Alkoholmentes cﬂromossor 0.331 0
 Dreher alkoholmentes 0.331 U

e ASAHI super dry 0.33I (Japdan sér)

- DreherBak 0.51 U (barna sér) -

~_ Dreher Radler 0.51

o Dreher Radler 0.3l

e # UVEGES UDITOITALOK # o R
~ Coca Cola 0.25 | 680.-
~ Coca Cola zéré 0.25| 680.-
Fanta 0.25 680.-
. Sprite 0.251 680.-
- Gyombér 0.25 680.-
& .- Tonic 0.25] - 680.-
- Energiaital - 1.200.-
 Fuzetea citrom 0,25 -~ 680.-
" Fuzetea barack 0,25l - 680.-
s oS - # QYUMOLCSLEVEH, LIMONADEK # — B o
~_Almalé 100% B : sl 220,/
6szibqrqck|é 50% -' ' 280--/dl




C.dffe Con Pqnna (hosszukove ’rejszmhobbcl)

~ Latte Macciato (1/3 kaveé, 1/3tej,1/3tejhab) : ; 890.-

;f...'- .: Caffe Melange (1/3kavé, T/3’rej 1/3tejhab,méz) : 950.-
Tea (#obb féle |zben) L ; 700.-

2 # PEZSGOH * {
" Torley édes 0,75l " 4.500.-
- Hungdria 0,75 6.800.-
B # GZESZESITALOH # :

~~ Campari : ' 1.200.-/dI
- Martini 700.-/dl
| ' 2cl 4cl
~ Bailey's - . 750.- - 1.500.-
" Unicum 750.- - 1.500.-
- Jdgermeister | | 750.-  1.500.-
- Bacardirum & A\ X% 750.-  1.500.-
~Johnnie Walker Red Label <2 - 750.-  1.500.-
' Ballantines ' AN : GOERNDY. SN0, - L5003
JimBeam - . T A SERRE OO v N 1,500

f.'éJack Danlels

“.




'er begrusse,n;Sie gonz herzllch und wunschen einen
: ik £ Gu’ren Appe’rl‘rl |
We dre-hdp‘py for being Your hosts!
-~ Good Appetitel

Uzemeltetd:
Filippi 3 Kft.
8600 Sidfok, Erkel Ferenc u. 7.

Asztalfoglalas:
+36 84 310274

WWw.feherIo.atw.h_u






